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PESO DEL GRAND

1. DEFINICION OPERACIONAL

Dago promedio de 100 granos de frijol, emprasadc en gramos.

2.  APLICACION

A

Todo tino de frijol seco.

. - 4’;;. . ’J.'
2lanza analitica o semi-anallitica.

- - .. 4,  PREPARACION DE LA MUESTRA ..

r

Seleccionar al azer tres maestras de 100 c¢ranos sanos cada una.

5. PROCEDIMIENTO ;

Pesar cada una de las muestras de 100 grancs. Sn caso Ce =scasds

de material

[f]
~

e puenen pesar, individealment=s, 25 cranos.

P - . estandar de-las tres reoeticiones v en eW caso de las pe aqas_

de los 25 grancs, erpresaric en lquaW gcmma.'—?odos*los-déto§ff

-pesc Jehen srrrasarse carregides.a una-h




TAMANO DFEL GRANO

1. DEFINICION OPERACTONAL

Desplazamiento de volumen, en un recipiente determinado, de

una muestra de 10 granos de frijol.

2. APLICACION

Todo tino de frijel saco.

3. APARATOS

. probeta. Graduada e 25TRLIT AT e T ST TR e e

4. PREPARACION DE TA MIJESTRA

Seleccionar, al azar, itres muaestras de 10 granos sanos cada

5.  PROCEDIMIENTO

v - Tolocar 10 ml. de aocua Jsemineralizada o destilada a temperature
f"’}jiehfjj __Agragar: f:e,_ tna vez los 10 granos ¥ 1_ﬂr,_-'inm@**;,.g.;ia_t_afpﬂ:_;f te LT
e L rﬁl Cc..f.ﬂ:)"o de volumen. umahzar 18 medicidn nor trlnllcaao.

s L 5D T tres ne:hc:tc}“-\,s - cone~1rl@ una hirz—zuar* el 14“_'_




PORCENTAJE DE CASCARA

1. DEFINICION OPERACIONAL
Peso de la ciscara seca de 19 granos de frijol, relacionados
al peso dz la cascara rés el cotil:zdon v =oresarlo comc porcen-
taje.
2. APTLICACICH
Tode tipo de frijol.
3. APARATOS - ... L . .l .
Palenza analitica o semi-analitica.
riorne con Vacio, calibrado a 60°C v 25mm = Mg, u homo con
conveccidon mecinica.
4, PREPARACION DE TA MUESTRA
Selaccionar, al azar y por triplicado, h‘-uectr“—s de 10 granos
sanns vy ,r_iejarlqs en"remojb_' de 16 a’ 20° o*as en une ca’ntiﬁaé_
suficiente de agua dssti 1aua 0 ug,s;nlne al;za a (nlnlmo 50 ml.}.
5.  PROCEDTMIENTO - . ) )
- - Secar loz granos con una-tealla-de papsel - separar-mammalmente —- oo o oo
B, - casc —aslcod ’Dﬁon’*“ﬂec:zLWos en” recipientes sepa::a:ios ”"‘,—’T::”t"“’"t_:"’
~~hasta paso constante. : Pesarlos--iuego ce ep_frla;jos en um deseca- - T -
~dor, . B - e
6. CALLCULOS
’- Tagm Ao .;;a ("‘:C‘f‘"‘\‘f“_‘ [eTarar e "
Soreontade de cfagars = o -o0 TR AR Cascare 2tel o 100
Peso del ootileddn ssco
+ 72s0 de la ciscara seca




' rax,ura am.mom,c_ J-l . 1 as-- 4 ,_"1@]_8-», Cramover .
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ARSORCION DE AGUA

DEFINICION OPERACIONAL

Cantidad de zcgua oue awsorben un 2stzrminado nimero de oranos

de frijol Aurante ciarto tiomo, =xmrosade como porcantaje ros-

pacto del pesc inicial.

APLICACTON

Todo tino de frijol.

RPARATOS - . ... . -

DREPARACION DE LA MUESTRA

n
D
Fed

eccionar al azar, por triplicado, muRstras de nor lo ™m=2n0s

25 granos sanoes.

PROCEDIMIFINID .. -

Pesar las muesiras independientomente, corrigizndo al 14%

(h

2

PAR SIS 8

mredad v colocarlas en remojo en 105 boakers con un minimo

de 75 ml. da -agua desmineralizada o ‘destila dag :Eejé.rlas

sac'arlos coz" una ﬁ‘l&

inmediatamante (P,,) ,~ colocarles'-de  nuevo,

aoua v “Zejarlos asi por 16 horas m3s, al cabo Ze las cusles

sz repite el procedimiento mare obtener el neso final (PL).




6. CALCULOS

Utilice las siguientes euwpresiones para calcular el worcentaje
] d2 absorcidn de agua:
. . . - D, - D
Porcentaje dz a™sorcidn . = 2 71 w00
( £ horas) -
1
= - =
Porcentaie de abhsorcid . = 3 7 1
caje de abhsorcion (20 horas) 2 1 =100
;
orese los rasultados cone el oromedic v la desviacidn estandar
de las tres mediciones.

. - - — = - — - - - - - . -

N o




TIFPO DE QOCCION

1. DEFINICION OPERACIONAL

as 2l tismno yeumerido nara

atravezada por lag agujas.

2.  APLICACION

un cocinador de lattson modificado,

quie el 50% 42 la muestra halla sido

. - - -
Todo tino de frijol v otras leguninosas, con arverias,
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tricas.

Cocinador d2 Hattson modificado, de 25 wninzs con 90 grames de

peso cada unc v con agujas romas de 2.

Zealers de vidrio de 2 litros,

4, PREPARACTION DE LA MUESTRA

azar, una muesira

-
i

Tome, &

remojacos por 20 horas.

5. PROCEDTMIENTO

jo]

e 25 granos intactos, wraviamnante

- - -Colocar los-. cranos-.en el cocinador y lusgo éste en’ un- beaker

~7 de vidric de 2 ll.n_rOS Ggue contenga, en ebulhclon, 'un"”litro

de la plancha en alte.

G. CALCULOS

ie agua desmineralizada o dé.rsi:’iladé_::”fﬁc}nv\,gn_er la tarperatura o

-

Se toma como tiammo de coccidn el rec merido para gue 13 de los
=1

granos  Soan aoravezados  por

las agujas 2 portir momenta




en que se introlujo el cocinador en el egua  hirvienidc.
opresarlo como el promedio vy la desviacidon estandar de las

tres repsticiones.




PORCENTAJE DE SOLTIDOS EN EL CALDD

1. DEFINICION OPERACIONAL

Concentracidn de sdlidos gue existe en una muestra del caldo

de coccidn de frijoles

2. APLICACION

< ' - €. -
Todo tioo de Irijol covim.

3. APARATOS

TelanZa analitvica o semi-analitisal 0 0 TR T
Recipientes mara llevar a sacuedad.

Bzglkars de vidrio,

4, PREPARACION D LA MUESTRA

Seleccionar &l azar v ovor triplicado, maesctras de 25 orancs
intactos de fr ijol previamente remojados por 16 a 20 horas,

en Deajxers de vidr ié en 200 ml Ja agua. .

© 5. ‘srocepmamNmo

Colocar en una Dla*xc*xa caliente el beaker de vidrico con la misma

e - _agua de. remoJo crua _contengan  los granos._y -dejar- cocinar. nor .-

LT .____-,if) mnu:.o ’D-ﬂjmr enfriar; separar los granos” V- medlr,el velumen

Zel caldeo.. Horangenlzar, ‘tomar Dor - ‘_rr:?:l.'zao *‘*alwcuota
e 20 ml., colocarlos en un recipiante d= Deso conocido (D.#;,

pesar el caldo (p 5} v llevar a sequadad, Adsjar enfriar v pesar
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. CALCUIOS

Ixisten varias expresiones para este indicador gue no son exacta-

mente ecmivalentes.  Para efectos de monitoreo y seleccibn se
recomienda la exnresidn (2). Tas apresiones son:
— o A o
(1) Poresntaje de sblides = "2 71 x 100
. - s - . -
(2) Porcentaje As sHlidos en 2]l celdo resiecto A2l prsc inicial
de la maestra:
Torczntais de sbOlidos | i . =
7 peso muastra

Yy w-volumen totel del caldo

Volizian e Ja ali~  Pese inicial
cunca toeda Ca la muestysa

Tzta Oltimp =ooresidn recuiere correcir el neso de la rmiesira

I . .
. determinaciones, .

o o e
Qe RN - LNt




NITROGENO

‘ Se determina de acuserde al wrocedimiento recomendado por la

nssociation of Official Znalvtical Chzmist, ADAC,

- : - A P \ - o
Sa letermina  de acuerdo al LLOCEIAmiaence tamoien rECOnYznsacd




